In den zurtickliegenden Monaten

haben wir durch die Vertriebsiber-
nahme von Weingdtern aus den
angrenzenden Weinanbaugebieten
unserer Heimatstadt Bingen das
Angebot deutscher Weine deutlich
ausgeweitet.

Wir haben gerne die Anrequng
unserer Kunden aufgegriffen, ein
Sortiment von Qualitdtsweinen

der Anbaugebiete Ahr, Franken,
Nahe, Mittelrhein, Rheinhessen und
Rheingau zu bdndeln, um Ihnen zu
ermdglichen bei kleinen Bestellmen-
gen ein breites Qualitdtssortiment
anzubieten und somit die Winsche
lhrer Kunden zu erfiillen.

Unser aktueller Produktkatalog zeigt
mit eindrucksvollen Bildern die Wein-
glter mit den Menschen und Wein-
machern dahinter. Qualitét hat ihren
Preis — dennoch konnten wir mit allen
Weingttern Einkaufspreise vereinba-
ren, die Ihnen die Méglichkeit offen
lassen, Regalpreise festzulegen, die
den ,Hofpreisen” der Winzer ent-
sprechen.

Wir wiinschen Ihnen und uns
viel Erfolg mit unseren deutschen
Weinen aus der Region.

(i
o

Ausgabe 4/2010

Aktionspreise... .
nDer Preis ist heiss™ das gltE)besondem MaBe fiir TEE/N}%’

die Angebote des LEH bei der Warengruppe Sekt und

Schaumwein. Endverbraucherpreise, die weder dem Handel noch

dem Hersteller ausreichende Deckungsbeitrage gestatten, sind an

der Tagesordnung.

Die drei groBBen Hersteller, Henkell/Séhnlein, Rotkdappchen/Mumm, und
Schloss-Wachenheim sind alle gleichermafBen an der Wertevernichtung
und dem Imageverlust des deutschen Sektes beteiligt. Soweit es uns
maoglich ist, entziehen wir uns diesen Praktiken, um unser Qualitatsimage
nicht zu gefahrden. Darlber hinaus méchten wir, dass unsere Kunden
durch ausreichende Margen Freude am Verkauf unserer Marken haben.
Es ist zu erwarten, dass wir 2011 die Abgabepreise fir unsere Marken
anheben mussen, deshalb empfehlen wir nicht zu gro3e Schwankungen
bei den Regal-und Aktionspreisen, dann werden notwendige Anpassungen
nach oben ohne Absatzverluste einfacher durchsetzbar.
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Events mit Graeger

Traditionell fihren wir unsere Engagement bei wichtigen Events auch
2010 fort. Impressionen vom WilhelmstraBenfest in Wiesbaden, dem
Johannisfest in Mainz, vom Jazzfestival ,, Bingen Swingt” und vom

Winzerfest in Bingen.
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In der aktuellen Ausgabe unserer ,,Sparkling News” méchten wir Ihnen mit Frau Kathrin Hambrecht

eine weitere Mitarbeiterin des Graeger-Teams vorstellen: Geboren am 14. 03.1988 in Worms hat sie nach einer
Ausbildung zur Rechtsanwaltsfachangestellten in unserem Hause als Auftragssachbearbeiterin angefangen.
Inzwischen wirkt sie tatkraftig im Eventmanagement und Marketingbereich mit. Unter anderem war sie zustandig
fur die Gestaltung unserer neuen Internetseite und unserer neuen Preisliste.

Frau Kathrin Hambrecht ist sportbegeistert und teilt unsere Begeisterung fur Tennis.

Ihr Lebensmotto lautet: , Carpe Diem — Nutze den Tag”.

Telefon: 06721 9150-0
Telefax: 06721 9150-20
e-mail: info@graeger.de
Internet: www.graeger.de

Sekthaus Carl Graeger e K.
Inhaber: Volker Valerius
MartinstraBe 2

55411 Bingen am Rhein



