
Ausgabe 5 / 2010

Sekt und Champagner 

auf dem Prüfstand bei Ökotest 

Beste Noten... 
für Graeger Sekt Trocken!

Bei einem groß angelegten Produkttest der Warengruppe

Sekt und Champagner erreichete unser Sekt Graeger Trocken die folgenden 

hervorragenden Noten:

SENSORIK

Methode:  nach DLG-Prüfschema. Verdeckte Sensorik mit Prüfpanel 

  5 Tester; Beschreibung der übereinstimmend erkannten   

  Merkmale.

Aussehen:  4,8; blaßgelb mit grünen Reflexen, Oberfläche glänzend, 

  feines Mousseux, schnell perlend  (Hervorragend)

Geruch:  4,6; feines Cuvée, fruchtig, blumig  (Hervorragend)

Geschmack: 4,2; fruchtig, aromatisch, harmonisch, trocken (Sehr gut)

Mundgefühi: 4,4; prickelnd, frisch (Sehr gut)

Gesamt:  4,5 Punkte (Hervorragend)

ppe

Als kleines Sekt-und Weinhaus im  

Familienbesitz kann unsere Profilie-

rung gegenüber den großen Her-

stellern und Vertriebsunternehmen 

nur eine Fokussierung auf die Qualität 

der durch uns angebotenen Produkte 

sein. In dieser Ausgabe, kurz vor dem 

für uns alle so wichtigen Jahresend-

geschäft haben wir deshalb noch 

einmal alle Produkte mit den 

Auszeichnungen, die 2010 erreicht 

wurden, zusammengefasst. Eine sehr 

erfreuliche Bilanz die sich sehen lassen 

kann und Ihnen für die Beratungs-

gespräche vor Ort gute Verkaufsargu-

mente und Entscheidungshilfen bietet. 

Als Tüpfelchen auf dem „i“ erreichte 

uns kurz vor Redaktionsschluss noch 

das Testergebnis der Zeitschrift „Öko-

Test“ die unseren „Graeger-Trocken“  

mit dem Prädikat „Hervorragend“ 

geadelt hat, wir sehen hierin ein Be-

stätigung an unserer Qualitätsphiloso-

phie festzuhalten und auch weiterhin 

als eines der wenigen Sekthäuser 

immer einen Anteil deutschen Riesling 

in der Cuveé zu versekten.

Wir wünschen Ihnen mit unseren 

Marken ein gutes Weihnachts -und 

Silvestergeschäft.
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Mainz, im Mai 2010

______________________________

Christoph Schmidt

- Geschäftsführer -

Selection – Erich-Dombrowski-Str. 2 – 55127 Mainz / Germany

Tel. + 49 6131 – 58 41 124

www.selection-online.com

Degustationswettbewerb

Cabernet - Spielarten einer edlen Rebsorte

Durchgeführt von 

Eine ausgezeichnete Bewertung von

!!!
erreichte der 

2005 Anakena Cabernet Sauvignon Reserva

Anakena Wines, 

Las Condes, Santiago

URKUNDE

4

Sekthaus Carl Graeger e.K.

Inhaber: Volker Valerius

Martinstraße 2

55411 Bingen am Rhein

Telefon: 06721 9150-0

Telefax: 06721 9150-20

e-mail: info@graeger.de

Internet: www.graeger.de

Ausgezeichnete Produkte...
Viele Produkte aus unserem Portefolio haben nationale und internationale 

Auszeichnungen erhalten – hier einige der wichtigsten im Überblick. 

Mainz, im Mai 2010

______________________________

Christoph Schmidt

- Geschäftsführer -

Selection – Erich-Dombrowski-Str. 2 – 55127 Mainz / Germany

Tel. + 49 6131 – 58 41 124

www.selection-online.com

Degustationswettbewerb

Internationale Sommerweine 2010

Durchgeführt von 

Eine ausgezeichnete Bewertung von

!!!
erreichte der 

2008 La Farra Prosecco 

Di Valdobbiadene D.O.C. Extra Dry 

selezione oro

Azienda Agricola La Farra, 

Farra Di Soligo

URKUNDE

Mainz, im Mai 2010

______________________________

Christoph Schmidt
- Geschäftsführer -

Selection – Erich-Dombrowski-Str. 2 – 55127 Mainz / Germany

Tel. + 49 6131 – 58 41 124

www.selection-online.com

Degustationswettbewerb

Internationale Sommerweine 2010
Durchgeführt von 

Eine ausgezeichnete Bewertung von!!!
erreichte der 

2009 Prosecco Spumante 

Brut dei Cavalieri Valdobbiadene D.O.C.

Cantine Riunite & CIV società, 
Campegine

URKUNDE

Mainz, im Mai 2010

______________________________

Christoph Schmidt

- Geschäftsführer -

Selection – Erich-Dombrowski-Str. 2 – 55127 Mainz / Germany

Tel. + 49 6131 – 58 41 124

www.selection-online.com

Degustationswettbewerb

Internationale Sommerweine 2010

Durchgeführt von 

Eine ausgezeichnete Bewertung von

!!!!
erreichte der 

2009 Graeger Sektkultur 

Chardonnay-Riesling Extra-Trocken

Sekthaus C. Graeger e.K., 

Bingen

URKUNDE

Sektkultur
Chardonnay 
Riesling
Traditionelle Flaschen-

gärung. Eine Cuvée aus 

Riesling und Chardonnay

–Extra Trocken–

Vollmundiger Geschmack,

elegant und rassig durch

die Vermählung von 

Riesling mit Chardonnay.

Restzucker 16,5 g/l  
Säuregehalt 6,4 g/l 
Alkohol 12,5% vol.

n-

 aus 

onnay

mack,

Mainz, im Juli 2010 

 

______________________________ 

Christoph Schmidt 

- Gesch"ftsf"hrer -  

 Selection   Erich-Dombrowski-Str. 2   55127 Mainz / Germany 

Tel. + 49 6131   58 41 124 

www.selection-online.com 

 Degustationswettbewerb  

Premium Select Wine Challenge 2010 

 

Durchgef"hrt von  

 

 

 

Eine ausgezeichnete Bewertung von 

!!!"
erreichte der  

2008 Sektkultur Pinot Blanc de Noir Brut 

Sekthaus C. Graeger,  

Bingen 
 

 

URKUNDE 

Sektkultur
Pinot Blanc 
de Noir
Traditionelle 

Flaschengärung

–Brut–

Ein elegantes Fruchtaroma 

mit Nuancen von Melone. 

Erfrischend trocken und 

lang anhaltend am Gau-

men mit einer dezenten 

Lachsfarbe, die die

optische Eleganz 

unterstützt.

Restzucker 13,1 g/l  
Säuregehalt 7,0 g/l 
Alkohol 13 % vol.
 

Cabernet 
Sauvignon 
Reserva
Dieser Cabernet Sauvignon 

Reserva ist reich und voll-

mundig mit Aromen von 

schwarzen Beeren, dunkler 

Schokolade, P'aumen und 

Cassisgeschmack. 

Weich und gut ausbalan-

ciert präsentiert sich der 

Wein mit einem lang 

anhaltenden Abgang. 

Restzucker 3,8 g/l  
Säuregehalt 5,31 g/l 
Alkohol 13,8 % vol.
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Crème de Cassis 
de Dijon
Die außergewöhnliche Crème 

de Cassis de Dijon ist üppig, 

reich, cremig und wird auf der 

ganzen Welt hoch anerkannt. 

Die intensive Farbe und der 

Geschmack von frisch gewon-

nenen schwarzen Johannisbee-

ren zeigt die Natürlichkeit des 

Produktes. 

Alkohol 20 %vol. 

Prosecco 
Valdobbiadene 

D.O.C. Extra Dry 
selezione oro collio

Brillante strohgelbe Farbe; 

fruchtiges Bouquet von Äpfeln, 

P+rsichen und Akazien Blumen.

Restzucker 16 g/l  
Säuregehalt 6 g/l 
Alkohol 11 % vol.

Prosecco Spumante 
D.O.C.G. Valdobbiadene 
Brut de Cavalieri 
Dieser Prosecco trägt das Prädikat D.O.C.G. 

Feine Perlage, intensive Frucht, und voller 

Geschmack zeichnen ihn aus.

Restzucker 18 g/l  
Säuregehalt 7 g/l 
Alkohol 11 % vol.


